
IH コンロの左右で� �
加熱にムラがある！

症　状　15

ご使用の鍋の材質・形状・大きさが、IH対応に対応していない可能性があります。
鍋によっては熱がうまく伝わらず、加熱のムラの原因となります。

IH対応の器具を使用してください。

チェック！

●�IH加熱（電磁誘導加熱）は、鍋自体を発熱させて加熱します。

●�適正な鍋をご使用でないと、鍋に熱がうまく伝わらず加熱のムラの原因になります。

磁力発生コイルに�
電気が流れ、�
磁力線が発生

磁力線の変化により�
鍋に渦電流が発生

電流が鍋の�
電気抵抗で熱に変わり、�

鍋が発熱

（イメージ図）
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使えます！ 使えません！

●�底が薄すぎるものは、空焼き・強火の加熱で反ることがあります。
●�底面にホーロー加工した魚焼器は使えません。（�ホーローが溶けて焼き付き、トッププレートが損傷します）
●�自動湯沸かし：鍋の材質・反りの大きさ・底の厚さなどに条件があります。（湯沸かしに使える鍋 P.14)
●�揚げ物：鍋の種類・材質・底の形や大きさなどによっては、油温がずれる・予熱時間が長い・異常を検知して加熱
できないものがあります。➡� マークの鍋をお勧めします。

耐熱ガラス 土鍋

●�市販の土鍋は、「IH用」と表示されていても使わない。�
（故障したり、火力が弱くなり調理できません）

平らで、トッププレートに
密着する

丸い 脚がある 反りがある
●�反りの目安として約3mm以上のものは使わない。�
（�安全機能が正しく働かない、火力が弱くなる、加熱で
きないことがあります。）

●�異常検知機能が働いて、
火力が弱くなる、加熱で
きないことがあります。

底径

鉄・ホーロー・
ステンレス

12cm未満

12〜26cm

アルミ・銅・多層鍋
（�底は磁石が付かない非磁
性ステンレスで、間にア
ルミや銅を挟んだもの）

●�ステンレス（特に多層鍋）は鍋によって火力が
弱くなったり、加熱できないものがあります。

●�ホーロー鍋は、空焼き・焦げ付きを避ける。（溶
けて焼き付き、トッププレートが損傷します）

24

../index.html

	はじめに
	もくじ
	シンク
	シンクの汚れが取れない！

	排水口
	排水が詰まる！
	排水がもれる！排水口から悪臭がする！
	排水プレートが汚れる・変色する！

	カウンター
	扉が傾いている！動きが悪い！
	人造大理石カウンターに傷がついた！
（グラニットカウンター以外）
	シーリング部が汚れてきた！

	水栓金具
	水栓の水の出が悪い！横に飛び散る！
	水栓の止水がよくない！水がポタポタと落ちる！（しばらくすると止まる）
	スリム・トリプルセンサー水栓のセンサー反応がよくない！
	水がぽたぽた漏れる
	湯側や水側を全開にしたら湯水が出ない・出が悪い！
	湯側を全開にしても温度が上がらない！
	温度調節がしづらい！
	湯側を全開にしても最初に水が出る・湯になるまで時間がかかる！
	水側を全開にすると湯が出る！湯側を全開にすると水が出る！
	湯水が白くにごる！
	水を止めたとき「ドン」と音がする。吐水を絞ったとき「シャー」と音がする。
	ホースが引き出せない！収納できない！

	レンジフード
	レンジフード操作時にピーと音がして動かない！
	レンジフード運転時、カラカラ音がする！
	ファンキレイフードの音が大きい！

	調理器具（IHクッキングヒーター）
	IHプレートの汚れが落ちない！
	IHプレートの電源が入らない！操作スイッチの反応が遅い！
	IHコンロの火力が弱い！
	IHコンロの左右で加熱にムラがある！


